Des Balances Luzern

DES BALANCES INSPIRATIONEN

Trio von geraucherter Entebrust, Roulade und gebratener Entenleber
Petersilienwurzel, Apfel und Rande 31.-/46.-
Wenemptohing
Charme Blanc Solaris 2020, CHF 9.50/d1
Jonas Hurkeler / Oberkirch, Luzem
Winter-Spinat Suppe mit pochiertem Wachtelei
Kalbsfilet-Tatar 15.-/19.-

Weinemtehiung
Pinot Bianco Kristallberg 2020, CHF 10.00/d1
Elena Walch / Sodtrol (talien)

Ragout und Milken vom Kalb
. Eigel und

Kartoffel 25./45.-
we "
Sancerre Lo Mousiérre 2020, CHF 9,00/
‘Mellor/ Sancerre (Frankrech)
im Panko-M n Sauce
Selleriepiree, wilder Broccoli und Krauter-Emulsion 31./49.-
Wene

mptehiung
Chardonnay «5» 2020, CHF 9 50/
Weingut Spiess / Mosel (Deutschiand)
Gebratenes Bisonfilet an Troffeljus
Maggia-Knodel, Wintergemse und Rotwein-Schalotten 51.-/63.-

Weinemplehiung
Terra di Monteverro 2017, CHF 14 50/d1
Tenuta Monteverro / Toskana Otaben)

Europaische Kaseauswahl von Maitre Fromager Rolf Beeler
Hausgemachtes Frochtebrot 17.-

Weinemfehiung
Grahams Port 10 Years, CHF 12.00/dc (Portugal)

Variation von Farina Bona, Rotwein und Feigen 17.-
Wenemglehiung
Rosenauer Susswein 2019, CGHF 13 50/5cl
Weinbau Ortiger / Kastanenboum. Luzern

Friandises




